
                                                      4 décembre au 8 décembre

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

PLAT Rosti de légumes
Ailerons de 

poulet Tex Mex
Saucisse de Franfort

Purée

Courgettes à la 

sauce tomate

 Les produits locaux Les Produits biologiques

Farfalle

Fondu Président

Fruit

Fromage blanc 

sauce fraise

(en seau)

Curry de lentilles 

corail

Coupelle pomme

Petit suisse sucré

Gratin de chou-

fleur au jambon*

(plat complet)

Mousse au 

chocolat

RESTAURANT SCOLAIRE 

ENTREES

GARNITURE

LAITAGE

DESSERT

        Cuisiné par nos soins

 Nous te souhaitons un bon appétit !

Crêpe au fromage 
Salade de riz au 

surimi



                                                      11 décembre au 15 décembre

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

PLAT 

Emincé de volaille 

sauce pomme 

cannelle

Cordon bleu de 

volaille
Feuilleté au saumon

Semoule

Mélange de 

légumes oriental

 Les produits locaux Les Produits biologiques

Légumes d'hiver

(navets, carottes, 

pdt)

Mac'n cheese

(macaroni au 

fromage, plat 

complet )

Petit suisse 

aromatisé
Camembert

Salade de pâtes 

multicolores
Potage aux légumes

Pommes vapeur

DESSERT

        Cuisiné par nos soins

 Nous te souhaitons un bon appétit !

Gélifié chocolat Madeleine Fruit Flan nappé caramel

LAITAGE

RESTAURANT SCOLAIRE 

ENTREES

GARNITURE



                                                      18 décembre au 22 décembre

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

PLAT 

Beignets de 

calamars / 

mayonnaise

Jambon blanc*

 Les produits locaux Les Produits biologiques

Crêpe au fromage

Purée

Yaourt aromatisé

Riz aux oignons

Fondu Président

Liégeois chocolat

Torsades aux 

légumes 

provençaux et 

fromage

Macédoine 

mayonnaise

Compote de 

pommes

LAITAGE

DESSERT

        Cuisiné par nos soins

 Nous te souhaitons un bon appétit !

RESTAURANT SCOLAIRE 

ENTREES

GARNITURE


