Semaine du 2 décembre

ENTREE

PLAT PROTIDIQUE

ACCOMPAGNEMENT

LAITAGE

DESSERT
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"~ Gratin de chou-
Feuilleté au chévre fleur au jambon*
(plat complet)
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Léntilles cuisinées

Petit suisse sucré

Clémentine Mousse

Coupelle pomme au chocolat

Préparé par notre chef

un bon appétit !
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'@a_rfalle de volaille

Saucisson a l'ail*

au pistou
(plat complet)

Crépe au fromage
(entrée)

Poisson pané

Yaourt a la
framboise
Ferme du vieux
puits

Les produits locaux

Farfalle

Gateau du chef
aux 4 épices
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Semaine du 9 décembre au 13 décembre , le Chef vous propose
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Carottes rapées

ENTREE N Paté de foie local
vinaigrette
5 I —— SR T YT el
“Ceeur de colin a la RS,
PLAT PROTIDIQUE Roti de beeuf  Nuggets de poulet concassée de 99

TanioTas poisson/ ketchup

ACCOMPAGNEMENT Haulcets verts Purée Semoule Pommes rissolées
Pommes vapeur

LAITAGE Camembert Yaourt sucré

DESSERT Fruit Madeleine Gélifié vanille Madeleine marbrée

Préparé par notre chef Les produits locaux

un bon appétit ! nEerSt



Semaine du

16 décembre au

20 décembre , le Chef vous propose

ENTREE

PLAT PROTIDIQUE

ACCOMPAGNEMENT

LAITAGE

DESSERT

Cordon bleu de
volaille

Beignets de
calamars
/ mayonnaise

(@)
Butternut et
pommes de terre

Fondu Président

Liégeois chocolat

Torti

Petit moulé nature

Compote de
pomme

Manchon de poulet
roti

Riz

Préparé par notre chef

un bon appétit !

Petit suisse
aromatisé

Coupelle pomme

Les produits locaux
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