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Entre 2 C urs Semaine du 2 mars 6 mars , le Chef vous propose

@) b NEWrest

MERCREDI

ENTREE Carottes rapees @

a l'orange

Raita de
concombre et radis

Timbale de blé aux
PLAT PROTIDIQUE Nuggets de poulet@ petits pois
(

R6ti de porc sauce @ _
au Neufchatel Ceeur de colin
sauce massala

plat complet) AOP*
@ourgettes ala N2 ' carottes et
ACCOMPAGNEMENT sauce tomate Torti pommes de terre a
Pommes rissolées @ I'indienne
LAITAGE LGl L Camembert
coupe
Entremets vanille . Gateau au yaourt Ananas au sirop
Bl==E 2N du chef AL du chef (livré en boite)
Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim @ Préparé par notre chef Les produits locaux

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit !

n=wrest



Semaine du 9 mars au 13 mars , le Chef vous propose

MERCREDI JEUDI VENDREDI

()
@Iade e “7Salade Coleslaw Terrine de
ENTREE N _p i (carottes et chou campagne¥* locale
. surimi . .
\$/ @ blanc rapés)

sade aux légumes

provencgaux et

Batonnets frits de Coaur de colin a la

PLAT PROTIDIQUE i fromage . d i Tarte au fromage
mozzarella (plat complet creme de persi
végétal)
@ SR Haricots vert
ACCOMPAGNEMENT Semoule béchamel blé
Boulgour
LAITAGE Petit moulé nature
5’"/; Créme dessert
Flan nappé Tranche de quatre- Coupelle pomme  vanille, en seau
DESSERT Q) .
caramel quarts banane " Ferme du Vieux
Puits
Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim @ Préparé par notre chef 5; Les produits locaux

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit ! - t
N=WICS



£\ 3

@) b NEWrest

ENTREE

PLAT PROTIDIQUE

16 mars

LUNDI MARDI

Saucisson a l'ail

A\

arottes rapées

MERCREDI

20 mars , le Chef vous

JEUDI

propose

VENDREDI

té de foie* local

a»

P

fuméx &
v~
Omelette Lasagnes Beignets de
bolognaises Jambon blanc*
provencale calamars

(plat complet)

ACCOMPAGNEMENT Pommes rissolées Coquillettes Frites
LAITAGE Camembert
Yaourt sucré en
. = seau . Gateau du chef aux
DESSERT Fruit 7 Madeleine . .
(ferme de la porte pépites de chocolat
de fer)

Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim

@ Préparé par notre chef

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit !

sﬁl— Les produits locaux
/

n=wrest



MARDI

MERCREDI

27 mars , le Chef vous propose

Salade de riz au

ENTREE ..
surimi

JEUDI VENDREDI
Macédoine Salade de semoule,
mayonnaise carottes et mais

@Coquillettes a

PLAT PROTIDIQUE  I'EDO sauce tomate ' culiete au

Langue de boeuf Ailerons de poulet

saumon sauce charcutiére Tex Mex
(plat complet)
@ Chou-fleur @ Mélange de
ACCOMPAGNEMENT béchamel Purée Iégumes oriental
Blé a la tomate Riz
LAITAGE petit suisse Camembert
aromatise
Yaourt ala
Coupelle pomme Liégeois au framboise en seau Madeleine marbrée
DESSERT . .
fraise chocolat Ferme du Vieux au chocolat
Puits
Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim @ Préparé par notre chef Les produits locaux

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit !

n=wrest



